
Assortit de creps (de pernil ibèric i formatge brie, de bacó i formatge 
emmental,de sobrassada i mel i de formatge blau i nous) ............. 14’95€
1/2 Pinya Baby farcida de gambes amb salsa de kimchee ..............8’95€
Assortit de wraps (de sobrassada i formatge, de gambes, de fines
herbes i salmó, de ceba tomàquet i tonyina, de roquefort) ........... 18’95€
Mossecs 1923........................................................................... 35’00€
Pop amb parmentier de patata violeta, amanit amb oli d’oliva i 
pebre vermell de La Vera........................................................... 18’50€
Marietes caprese (9un) ................................................................9’95€

Verdures provençals (4 racions)...................................................7’50€
Moniato especiat (4 racions)........................................................5’95€
Parmentier de patata trufada (4 racions) .......................................4’95€
Patata Lionesa (2 racions)............................................................4’95€

Cuixa d’ànec 5 aglans rostida a la taronja amb moniato i mandarines. 14’95€
Cua de bou a l’Oporto amb hortalisses de tardor ............................. 12’95€
Espatlla de cabrit al forn amb bresa i patates panadera..................... 27’50€
Llata de vedella del Berguedà guisat amb llenegues ......................... 14’95€
Melós de vedella del Berguedà a baixa temperatura als dos raïms .... 14’95€
Peus de porc farcits de cap i pota de vedella amb salsa de ceps. ...... 14’95€
Cuixeta de pollastre farcida (pernil dolç i formatge), (bacó i dàtils) o (bacó 
formatge de cabra i pebrot escalivat) ................................................. 7’95€
Pollastre sencer farcit (bacó, botifarra i rulo de cabra o botifarra) o (ou i 
pebrot escalivat) amb cebetes (10/12 racions) ............................... 54’95€
Lluç farcit de salmó amb salsa de fruits secs..................................... 14’95€
Rap allagostat amb patates i vinagreta de verdures provençals ......... 19’95€
Calamars farcits mar i muntanya amb picada d’all i fruits secs, 
xocolata i sobrassada. ..................................................................... 14’95€
Sarsuela per a dues persones; lluç, rap, musclos, gamba, escamarlà i
cloïsses ........................................................................  preu segons mercat

Troba el teu Llobet més 
pròxim. Tenim 36 
establiments a la 
Catalunya Central T’entregarem la comanda amb instruccions per escalfar els 

teus plats i que tot surti perfecte. 

Fes l'encàrrec com prefereixis:

 630 338 611         a la teva botiga

       apatsdefesta@grupllobet.com

       www.llobetonline.cat

Data límit per fer encàrrecs 
Per Nadal el: 19/12/25  Per Cap d’Any i Reis el: 28/12/25

Carta  Festesde
#Apatsdefesta

El nostre Flam de torró ...............................................................4’75€
El nostre Mascarpone de xocolata i cafè .....................................4’75€
Capricis de maduixes amb xocolata blanca/negra (10un) ..........12’95€
Capricis de mandarines amb xocolata blanca/negra 180g aprox 10’95€

Carxofes naturals gratinades farcides de brandada de bacallà....11’95€
Mousse d’escórpora amb gambes i salsa tàrtara .........................8’50€
Raviolis de foie amb salsa de ceps..............................................8’50€
Canelons d’ànec i foie amb beixamel trufada (5 unitats)............13’50€
Canelons de rostit de Nadal (3 unitats)........................................5’95€
Canelons de rostit de Nadal (6 unitats)........................................9’95€
Canelons de rostit de Nadal (14 unitats)....................................22’50€
Canelons de rostit sense beixamel (14 unitats)...........................13’50€
Canelons xiitake i xampinyons amb carbassó (2 unitats)..............6’50€

La ració surt a 5,50€

Totes les fotografies son suggerència de presentació del nostre xef

Caviar, salmó fumat i tòfona
Per encàrrec



nadal  d’anycap
Desembre 2025 #Apatsdefesta

menú
menú

25€
Data límit per fer encàrrecs:

19/12/25
Data límit per fer encàrrecs:

28/12/25

Crema de ceps amb entrebancs 

Caneló XXL de 
pollastre de corral, tòfona i foie

Lluç farcit de salmó amb salsa 
de fruits secs

El nostre flam de torró

Assortit d’aperitius:
Pastisset de salmó fumat

Coca d’albergínia amb sobrassada i mel
Mousse d’escalivada

Duo de Wraps (gambes i formatge roquefort)
Raviolis de foie amb crema de ceps

Cuixeta de pollastre farcida de bacó, pebrot i 
formatge de cabra

El nostre mascarpone de xocolata i cafè

Comprant 2 
menús, et regalem 

una ampolla de
Anna de Codorniu 

Blanc de Blancs 
edició limitada

/menú 35€/menú

Totes les fotografies son suggerència de presentació del nostre xef Totes les fotografies son suggerència de presentació del nostre xef


